Gli Aperitivi /Aperitifs

CHF
Ferghettina Franciacorta Milledi’ Brut 2011  Flasche 68.00
Prosecco di Valdobbiadene DOCG Le Bertole Superiore Dry 1dl. 8.00
Macrina Verdicchio dei Castelli di Jesi 1dlL 5.50
Gespritzter Weisswein 8.50
Aperol Spritz 9.50
Hugo 9.50
L’Americano (Bitter Campari, Vermuth und Soda) 9.50
Negroni (Vermuth, Bitter Campari und Gin) 12.50
Campari Orange 8.50
Berner’s (Apero, Martini, Grand Marnier, Orangensaft, Sprite) 12.50
Martini, Martini Dry, Martini Rosso, Campari, 15% bis 25% alc 8.50
Cynar, Aperol, Sherry Tio Pepe, 11% bis 17& alc
Alkohlfreies: San Bitter oder Crodino 10cl. 6.50
Orangensaft oder Tomatensaft 10cl. 4.50

Herzle ch Wiltkommern

Das Berners 7eam



Die alte Kiiche von Hans Peter

Kalbs-Cordon-Bleau (250 g) mit Gemiisebouquet und Pommes frites
Cordon-Bleau di Vitello (250 g) con Bouquet di Verdure e Patatine Fritte
Berner’s Leberli von Kalb im Butter mit Rosti  *

Fegato di Vitello alla Berner's con Résti di Patate

Wienerschnitzel (220 g) mit Pommes frites

Cotoletta di Vitello (220 g) Impanata con Patatine Fritte

Berner’s Entrecote (200 g) gratiniert im Pizzaofen mit Krauterschaum und Gemiisebouquet

CHF

45.00

35.00

39.50

40.50

Berner’s Entrecote (200 g) Gratinata nel Forno della Pizza con Burro Aromatizzato e Bouquet di Verdure

Preis in Schweizer Franken inkl. 8% Mwst Fleisch aus der Schweiz

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger*



Gli Antipasti Freddi

Kalte Vorspeisen

CHF
Caprese con Mozzarella di Bufala 16.50
Tomaten-Salat mit Mozzarella di Bufala
Misto Mare del Pescatore * 25.50
Gemischter Meeresfriichtesalat
Carpaccio di Manzo con Rucola, Pomodorini e Fiocchi di Parmigiano ® 26.50
Rindsfilet-Carpaccio mit Rucolasalat, Cherrytomaten und Parmesan

Gli Antipasti Caldi
Warme Vorspeisen

Fritto Misto della Casa 26.50
Herliche hausegemachte Vorspeise — Geniessen Sie eine Stiick Italien
Gamberoni con Prosciutto Crudo di San Daniele in Tempura e Verdure Scottate * 28.50

Riesenkrevetten mit ,,San Daniele Schinken* in Tempura und Gemiise
Tortino di Patate e Tartufo con Porcini, Crema di Radicchio al Barolo e Fiocchi di Parmigiano  26.50
Uberbackene Kartoffeln mit Triiffel, Steinpilzen, Radicchiocreme an Barolo und Parmesan

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger *
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RESTAURANT

Le Zuppe

Suppen

Crema di Pomodoro con Panna

Tomatencremesuppe mit Rham verfeinert

Stracciatella con le Uova del Contadino e Parmigiano

Stracciatella mit Ei und Parmesan (von Lienbergerhof in Spreitenbach)
Crema di Broccoli

Broccolicremesuppe

Le Insalate

Salat

Insalata Verde

Blattsalat

Insalata Mista

Gemischter Salat

Valeriana con Uova e Speck

Niisslisalat mit Ei und Speck

Insalata di Rucola al Balsamico con Fiocchi di Parmigiano

Rucolasalat an Balsamicodressing und Parmesan

Salatdressing : Italienisch, Balsamico, Franzésisch

CHF

8.50

8.50

8.50

8.50

9.50

12.50

12.50



Dal Cesto dei Pescatori

Vom Korb des Fischers

Spigola al Forno in Crosta di Patate

Seebarsch in einer Kartoffel-Kruste

Gamberoni alla Griglia con Salmoriglio

Grillierte Riesenkrevetten an einer Knoblauch und Rosmarin Marinade
Frittura di Gamberoni, Calamari e Verdura

Frittierte Krevetten, Tintenfische und Gemiise

Grigliata Mista di Pesce Direttamente dalla Nostra Vetrina

Gemischter Grillfisch direkt aus unserer Fischvitrine

Contorni / Beilagen

Verdure / Gemiise

Tagliatelle / Nudeln

Risotto Parmigiano / Parmesan-Risotto
Patate al Rosmarino / Rosmarin-Kartoffel
Patatine Fritte / Pommes frites

Rosti

CHF

36.50

39.50

32.50

45.00

8.50

8.50

7.50

7.50

7.50

9.50



Le Nostre Carni

Unsere Fleischgerichte

Scaloppina di Vitello al Limone o al Marsala

Kalbsschnitzel an einer Zitronen oder Marsalasauce

Scaloppina di Vitello ai Porcini

Kalbsschnitzel an einer Steinpilzsauce

Tagliata di Manzo (200 g) alla Griglia con Rucola, Pomodorini e Scaglie di Parmigiano
Rinds-Tagliata (200 g )von Grill mit Rucola, Cherry-Tomaten und Parmesan

Filetto di Manzo (200 g) alla Griglia

Rindsfilet (200 g) von Grill

Filetto di Manzo (200 g) ai Porcini

Rindsfilet (200 g) an einer Steinpilzsauce

Contorni / Beilagen

Verdure / Gemiise

Tagliatelle / Nudel

Risotto Parmigiano / Parmesan-Risotto
Patate al Rosmarino / Rosmarin-Kartoffel
Patatine Fritte / Pommes frites

Rosti

Preise in Schweizer Franken inkl. 8% Mwst / Fleisch aus der Schweiz

CHF

27.50

30.50

34.50

34.50

36.50

8.50

8.50

7.50

7.50

7.50

9.50
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RESTAURANT

Le Nostre Pizze Speciali

Berner’s Tomatensauce, Mozzarella, Rindsfilet-Carpaccio, Steinpilzen,
Rucolasalat, Parmesan

Del Pescatore Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichten, Petersilie

Nerina Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Ricotta (Frischkdse)
*Sternenform

Dello Chef Tomatensauce, Mozzarella, Rindsfilet-Wiirfel, Steinpilzen

Sapore Italy  Tomatensauce, Biiffel-Mozzarella, Zucchetti, Scampi, Cherry-Tomaten

Calzone Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignon, Ei

Calzone Fritto Tomatensauce, Mozzarella, Pikante Salami, Ricotta (Frischkdse)

Giuseppe Verdi Tomatensauce, Mozzarella, San Daniele Schinken, Rucolasalat,

Parmesan, *Pizza Rand gefiillt mit Ricotta (Frischkdse)

Fiir jede weitere Zutat Sfr. 2.00

CHF

24.50

23.50

25.50

24.50

25.50

22.50

23.50

25.50



Margherita

Napoli

Diavola
Prosciutto
Hawaii
Vegetariana

5 Stagioni

Contadina
Tonno

Pizza Bimbo
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RESTAURANT

Le Nostre Pizze

Tomatensauce, Mozzarella

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern

Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami, Peperoncino, Oliven
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas

Tomatensauce, Mozzarella, verschiedene Gemiise

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Artischoken, Peperoni,
Champignon, Oliven

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignon, Zwiebeln
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Oliven

Kinderpizza — Pizza nach Wahl

Fiir jede weitere Zutaten Sfr. 2.00

CHF

16.50

18.50

19.50

18.50

19.50

19.50

21.50

20.50

21.50

12.50



Paste Fresche Fatte in Casa e Risotti

Frische hausgemachte Teigwaren und Risotto

Spaghetti alla Carbonara *

Spaghetti mit Guanciale, Ei und Schafskdse

Ravioli Ripieni di Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia *

Gefiillte Ravioli mit Ricotta und Spinat an Butter und Salbei

Ravioli Ripieni di Ricotta allo Zafferano con Carciofi, Pinoli, Panna e Cacao *
Gefiillte Ravioli mit Ricotta an einer Safransauce, Artischocken, Pinienkernen, Rahm, Kakao
Tagliatelle al Sugo con Polpettine di Carne *

Tagliatelle mit Tomatensauce und Hackbdllchen

Paccheri al Cartoccio *

Paccheri mit Tomatensauce, Guanciale, Radicchi, Rahm, Triiffel und Schafskdise
Risotto con Porcini su Vellutata ai 4 Formaggi

Risotto mit Steinpilzen auf 4 Kdsebeet

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger*

CHF

22.50

26.50

27.50

24.50

27.50

24.50



Paste Fresche Fatte in Casa e Risotti

Frische hausgemachte Teigwaren und Risotto

Tagliolini al Nero di Seppia, Pesto di Rucola e Gamberoni *

Tagliolini an schwarzer Seppia, Rucola-Pesto und Riesenkrevetten
Spaghetti allo Scoglio *

Spaghetti mit Meeresfriichten

Maccheroni con Cozze e Fagioli *

Maccheroni mit Miesmuscheln und weissen Bohnen

Scialatielli alla Carbonara di Mare *

Scialatielli mit Meeresfriichten und Ei

Risotto ai Gamberoni e Limoncello con Rucola e Scaglie di Parmigiano

Risotto mit Riesenkrevetten an einer Limoncellosauce, Rucolasalat und Parmesan

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger*

CHF

27.50

28.50

25.50

28.50

27.50



Kiirbiszeit im Berner’s

CHF
Kiirbiscremesuppe 9.50
Crema di Zucca
Kiirbis — Carpaccio mit Rucolasalat und Parmesan * 19.50
Carpaccio di Zucca con Rucola e Fiocchi di Parmigiano
Gefiillte Ravioli mit Kiirbis an Butter und Salbei * 26.50
Ravioli Ripieni di Zucca al Burro e Salvia
Kiirbis — Risotto mit Parmesan 22.50
Risotto alla Zucca con Parmigiano

Triiffelzeit im Berner’s

Nudel an einer Triiffelsauce * 28.50
Tagliolini al Tartufo
Kalbsschnitzel an einer Triiffelsauce mit Butterniideli 36.50
Scaloppina di Vitello al Tartufo con Tagliatelle al Burro
Rindsfilet an einer Triiffel und Steinpilzensauce mit Parmesanrisotto 200g 45.50

Filetto di Manzo al Tartufo e Porcini con Risotto al Parmigiano 200g

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger*
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RESTAURANT

I Dolci dello Chef

Die Desserts des Kiichenchefs

Tiramisu’ *

Tiramisu’

Panna Cotta ai Frutti di Bosco

Gestiirzte Sahnecreme mit Waldbeerfriichten
Semifreddo all’Amaretto
Amaretto-Parfait

Tortino di Cioccolato

Schokoladenkuchen

Composizione Berner’s (Per Due Persone) *
Dessertkreation ( fiir zwei Personen )
Formaggi Misti *

Gemischte Kdseplatte

Fiir kleine Portionen Sfr. 2.00 weniger *

CHF

9.50

9.50

11.50

12.50

22.50

19.50



Bevande / Getrinke

CHF
San Pellegrino / Acqua Panna  5dl 5.50
San Pellegrino / Acqua Panna  1It 10.50
Chinotto San Pellegrino 2dl1 4.50
Coca Cola / Coca Cola Light / Coca Cola Zero 3dl 4.50
Fanta / Sprite 3dl 4.50
Rivella / Rot / Blau / Griin 3dl 4.50
Apfelsaft / Apfelschorle 3dl 4.50
Ice Tee 3dl/ Ice Tee 5dl 4.50/5.50
Schwepps Tonic / Bitter Lemon 2dl 4.50
Tomatensaft 2d1 4.50
Orangensaft 2d1 4.50

Birra / Bier
Stange 3dl /4,8% alc 4.50
Herrgottli 2dl / 4,8% alc 3.80
Grosses Bier 5dl /4,8% alc 5.90
Flasche Bier 5dl/ 4,8% alc 6.50
Weizen Bier 5dl/ 5,2% alc 6.80
Alkoholfreies Bier 3dl 4.90
Birra Moretti la Birra Italiana 3dl/ 4,8% alc 5.00
Bevande Calde / Warme Getrinke

Espresso / Caffe Crema / Schale CHF 4.00 Doppio Espresso CHF 5.50
Cappuccino / Latte Macchiato 4.90 Corretto Grappa / Cognac 6.50

Verschiedene Teesorten 3.80



I Digestivi e i Liquori

CHF
Averna 32 % alc 8.50
Ramazzotti 30 % alc
Fernet Branca 40 % alc
Cynar 16.5 % alc
Amaretto di Saronno 28 % alc
Gordon Gin 37.5 % alc
Vodka Absolut 40 % alc
Williams 43 % alc
Calvados 40 % alc
Vieille Prune Morin 41 % alc
Sambuca Molinari 42 % alc
Baileys 17 % alc

Cognac, Single Malt, Scotch Whisky, Rum

Martell XO Extra Old 40 % alc 18.50
Hennessy Fine de Cognac 40 % alc 16.50
Talisker 35 Years 54,6 % alc 18.50
Oban 14 Years 42 % alc 15.50
Chivas Regal , Ballantine’s 40 % alc 12.50
Vecchia Romagna Brandy 38 % alc 10.50
Rum Zacapa XO 45 % alc 18.50

Rum Vieux 1821 45 % alc 19.00



