Spelisekarte
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Vorspeisen

Riesencrevetten 13.00

auf Nudeln mit Gemusestreifen
und Curry-Sojasauce

Zwiebelringe im Knuspermantel 8.00
fritiert mit Tartarsauce

Hausgemachte Suppen

Tomatencrémesuppe 8.50
mit Rahmhaube

Currycrémesuppe 8.50
mit Rahmhaube und Bananen-Chips

Bouillon mit Ei oder Sherry 6.00

Gulasch 9.50
nach hausgemachter Art



Salat

Bunter Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 9.50
Blattsalat 10.00

mit Speck und BrotcroGtons

Blattsalat 12.50
an Balsamico-Dressing, mit sautierten Riesencrevetten

Zu allen Salaten servieren wir hausgemachte French-, Balsamico- oder
Italienne-Dressing nach lhrer Wahl

Vegetarisch

Spaghetti 16.00

mit Tomaten-Krautersauce und Rahm

Gemuse-Teller 24,50
mit gratiniertem Kartoffeltortli




Rind

Filet mit Barolojus
auf Gemusestrudel
aus Nudelteig mit Béchamel-Gemisefullung

Entrecote mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes-frites, Gemdusevielfalt

Lamm

Rucken-Filet mariniert, Krautersauce
Rostikroketten, Gemiusevielfalt

Kalb

Cordon bleu
Pommes —frites, Gemiisevielfalt

Zurich-Geschnetzeltes a la minute zubereitet
mit knuspriger Butterrosti

44.50

38.50

38.50

39.50

36.50



Fisch

Riesencrevetten 2750

auf Nudeln mit Gemusestreifen
und Curry-Sojasauce

Pangasiusknusperli im Bierteig, hausgemacht 22.50

garniert mit diversen Salaten
Tartarsauce

Forellen aus Schwarzenberger Zucht

Forellenfilet «Megger Art» 30.50

gebratene Filet mit Tomatenwidirfeli,
Champignon und Krautern garniert
serviert mit Salzkartoffeln

Forellenfilet «Zuger Art» 29.50
pochierte Filet mit Krauterrahmsauce
serviert mit Butterreis




Beliebte Gerichte

Spétzlipfanne

mit Schinken, Gemise, Champignon, Rahm und Kése Uberbacken

Schweinsbratwurst Zwiebelsauce

mit knuspriger Butterrosti

Otti-Teller

zwei Schweins-Schnitzel nature mit Krauterbutter

Joschti-Teller
zwei Schweins-Schnitzel paniert mit Spiegelei

Rossli-Toast

Ruchbrot mit Tomaten, Essig-Gurken, Schinken, Speck, Kéase Giberbacken
und Spiegelei

Toast Hawai
mit Ananas, Schinken und Kase Uberbacken

Gulaschsuppe

19.00

14.00

20.50

15.50

17.50

19.00

17.50

9.50



Spezialitaten des Hauses

Entrecote «double» ab zwei Personen, pro Person 44.50

Tellerservice, in zwei Gangen
Rinds-Entrecétefacher auf Sauce bearnaise
Gemusebouquet

Beilage nach Wahl

Schwarzenberger «Pfannensteak» 33.50

Schweins-Steak, ca. 250 ¢

garniert mit sautierten Pilzen,

Speck und hausgemachter Kréuterbutter
Rostikroketten und Gemdsevielfalt

Chrosch Cordon bleu 1000 g, fiir eine Person 44.00
Pommes-frites

Pferde-Entrecoteca. 300 g 38.00

Chilli Krauterschaum
gratinierte Kartoffeltortli
Gemisevielfalt

Pouletim Chorbli 28.50

Gemischter Salat

% Poulet

mit hausgemachter Spezialsauce
Pommes-frites

dazu servieren wir 3 dl Mineral oder Bier



Preise
Alle Preise sind in CHF und verstehen sich inkl. 8.0% MWST

Zubereitung

Unsere Produkte werden fur Sie sorgfaltig,
leicht und schonend verarbeitet und kreativ zubereitet.

Deklaration Herkunft Fleisch

Rind: Schweiz, USA

Lamm: Schweiz, Neuseeland

Kalb: Schweiz

Schwein: Schweiz

Pferd: USA

Poulet: Schweiz, Brasilien

Fisch: Schweiz, International
Offnungszeiten

Montag, Dienstag, Freitag, Samstag  08.00 bis 00.30 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Geschlossen
Sonntag 08.00 bis 22.00 Uhr

Wirwuinschen Ihnen guten Appetit
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